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TERRA QUE RESPEITAM
O BEM-ESTAR DOS ANIMAIS,

A PRESERVACAO

DOS RECURSOS NATURAIS
E GARANTEM A SEGURANCA

ALIMENTAR
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Quem Somos

A Elipec é um agrupamento de produtores de pecudria do Alentejo, com exploracdes associadas,
que comercializa a carne de bovinos, caprinos, suinos e ovinos dos seus produtores.

A carne dos nossos animais pode ser vendida em carcaca, em pecas embaladas em vdcuo, fresca
ou congelada.

BOVINO | VITELA | VITELAQ | NOVILHO

OVINOS | BORREGO | CORDEIRO

N

SUINOS | PORCO ALENTEJANO D.O.P.

CAPRINOS | CABRITO ALENTEJANO I.G.P

N




L&
ELIPEC

www.elipec.pt

A regido do Alentejo

Situada a sul de Portugal, a regitio do Alentejo apresenta caracteristicas Unicas para a producdo
de animais para carne.

A dimensdo considerdvel das propriedades, aliada @ baixa fertilidade dos solos, levou, ao longo de décadas,
0 especializacdo dos produtores alentejanos na actividade pecudria em regime extensivo.

Este sistema de producdo, em que 0s animais se encontram em pleno campo ao longo de toda a sua vida,
conduz @ optimizacdo do potencial qualitativo dos animais para carne.

A sua alimentacdo é feita a base de pastagens naturais e complementada, fundamentalmente,
através de forragens e cereais oriundos da exploracdo onde nascem e crescem.
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Toda a actividade é assim feita em equilibrio com o meio fisico e o ambiente, em total respeito pela
natureza e pelo bem estar animal, tendo em conta a preservacdo do ambiente e dos recursos
naturais e visando uma agricultura e um sistema sustentdvel a longo prazo.

0 crescimento lento dos animais, em harmonia com a Natureza, e os encabecamentos baixos levam
a uma produc¢do minima de residuos conduzindo, em simultéineo, a uma carne de qualidade superior,
mais saborosa e com total seguranca alimentar.

Este sistema de pecudria extensivo, com custos superiores, contrasta com o sistema de pecudria intensivo
em que o0s animais s@o, normalmente criados em espacos pequenos, muitas vezes em estdbulos, visando
um crescimento rdpido, com alimentacdo a base de concentrados e que ndo tem em atencdo o bem estar
do animal, a preservacdo do ambiente e da biodiversidade.
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A nossa producio

A'inclusdo da carne na dieta alimentar é fundamental dado ser uma excelente fonte de proteinas
(nutriente relacionado com a construcdo e regeneracdo celular) de alta qualidade. E também fonte
de minerais como ferro (que previne a anemia) e zinco (importante para o crescimento, cicatrizagdo
e funcdo imunoldgica) bem como de dcidos essenciais, designadamente o omega3, e de vitaminas do
complexo B, principalmente a B12, indispensdveis a um organismo sauddvel.

0 modo como sdo criados os animais constitui factor primordial para se atingir uma carne de qualidade.

Nos nossos modos de producdo, em regime extensivo, producdo integrada ou biolégico, os animais
estiio permanentemente no campo aproveitando as excelentes condicoes das pastagens
naturais do Alentejo.

Os animais provém de uma selecc@o de racas e estirpes adaptadas as condigoes locais. A escolha recai
preferencialmente sobre racas autoctones tendo em conta a vitalidade e resisténcia a doencas.

0 encabecamento é muito baixo — no caso, por exemplo dos bovinos, em média, cada animal tem a sua
disposic@o uma drea superior a 1 hectare - de modo a que possa usufruir, em pleno, do meio ambiente
onde é criado e se desenvolve.

A maior parte da alimentacdo é feita a base das pastagens e forragens provenientes das exploracdes
onde s@o criados.
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Assim, para além do bem-estar animal, a producdo de residuos é minimizada bem como a pegada
ecoldgica contribuindo estes modos de producéio para uma sustentabilidade a nivel ambiental
s6 possivel em regimes de producdo em extensivo.

O resultado final sGo produtos de exceléncia, particularmente saborosos e que podem ser consumidos
com uma total seguranca alimentar

A comprovada experiéncia dos nossos produtores, aliam-se os servicos técnicos da Elipec permitindo
um total controlo da producdo ao nivel da qualidade e rastreabilidade.

AGRICULTURA
AGRICULTURA PRODUCAO
BIOLOGICA INTEGRADA
Modo de Produciio bioldgica Modo de Produciio integrada
O total respeito pelos ritmos de vida naturais O cumprimento estrito e apertado de regras
implica obedecer a uma série de prdticas destinadas nacionais e comunitdrias relativas a utilizagdo
aminimizar o seuimpacto sobre o ambiente de fertilizantes e pesticidas, em toda a exploracdo,
e asseqgurar que toda a exploragdo funciona visa uma acrescida proteccdo a nivel dos recursos
da forma mais natural possivel. naturais, do bem estar animal, da rastreabilidade

e da segurancga alimentar.
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Os nossos servicos técnicos

A assisténcia técnica da Elipec engloba o acompanhamento directo das exploragdes no campo para
verificacdo do cumprimento das normas do Modo de Producdo Integrada e do Modo de Producdo
Biol6gica e complementarmente a verificacdo e elaboracdo de toda a documentacdo inerente a estes
modos de producdo, nomeadamente os cadernos de campo.

Através das visitas aos nossos produtores e suas exploracées 0s Nossos servicos de assisténcia verificam,
periodicamente, todos os registos da exploracdo nomeadamente sementeiras, fertilizacoes, aplicagdo
de produtos fitofarmacéuticos e praticas de maneio animal (alimentac@o e praticas de criacdo).

Esta assisténcia é feita para que, no final do processo, o reconhecimento dos modos de producdo praticados
nas nossas exploracdes seja efectivado através de entidade independente credenciada para o efeito.
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Os servicos de apoio técnico da Elipec complementam e ddo continuacdo aos servicos realizados
pela assisténcia e fazem o controlo e acompanhamento da produc@o, condi¢Oes de transporte, abate
e transformacdo dos produtos.

Nas exploracdes é realizado um aconselhamento das técnicas de producdo mais adequadas de forma
a obter um produto final de qualidade e adequado as exigéncias do cliente.

Para além do controlo dos técnicos da Elipec, as nossas exploracoes s@o ainda auditadas por entidades
de controlo e certificacdo externas, as quais realizam andlises em todos as fazes dos processos
de producao até ao cliente final.

0 acompanhamento pelos nossos servicos em todas as fases da cadeia, da exploragdo ao consumidor
final, permite total rastreabilidade dos nossos produtos . E possivel saber de que exploracéio saiu
a carne que vendemos e o trajecto feito do campo até a loja onde esta a venda.
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As nossas marcas

A Elipec tem como missdo valorizar a qualidade da carne dos seus produtores e garantir a seguranca
alimentar de quem nos escolhe.

Enquanto consumidores temos consciéncia de que a identificacdo de um produto de qualidade é mais
facil através de uma marca o que levou a Elipec a criar 2 marcas.

No bovino comercializamos vitela, viteldo ou novilho em carcaca, em pecas ou embalado em vdcuo,
em fresco ou em congelado. No novilho temos uma gama de embalagens de congelados que inclui bifes,
hamburgueres, aimoéndegas e cubos de novilho e uma gama infantil com hamburgueres, alméndegas,

cubos de carne e carne picada.

Nos ovinos, tanto no cordeiro como no caso do borrego, comercializamos em fresco e em congelado,
em carcaga ou em pecas.

Nos suinos, temos disponivel para comercializac@o o porco alentejano D.0.P. (Denominacéo de Origem
Protegida) bem como animais cruzados criados em montado alentejano de sobro ou azinheira.

Nos caprinos, comercializamos cabritos 1.G.P. de raca serpentina, puros ou cruzados

Agricultura Bioldégica

Heranca do Alentejo

Todos os produtos Elipec Bio sdo bioldgicos Todos os produtos desta marca provém de animais

ostentando o logétipo/certificac@o da Unido
europeia. Pela natureza do modo como € produzida
esta carne, decidimos criar esta marca prépria
para que o consumidor pudesse facilmente
identificar esta carne com a agricultura bioldgica.

que vivem permanentemente no campo, em regime
de produgdo extensiva ou modo de producdo
integrada, respeitando o bem-estar animal
e 0 ambiente garantindo total seguranca alimentar.
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A nossa marca Elipec Bio

A valorizacdo do modo como s@o criados 0s nossos animais em modo de producdo bioldgica levou a Elipec
a criar a marca Elipec Bio.

Este modo de producdo respeita integralmente os ciclos naturais da criagdo e desenvolvimento dos animais
obedecendo a estritas regras a nivel do bem-estar animal, da preservacdo do ambiente e da biodiversidade.

Toda a exploragdo tem de cumprir as regras da agricultura bioldgica e a alimentac@o dos animais é natural
proveniente da propria exploragdo ou de racoes de origem bioldgica. Ndo é permitido qualquer tratamento

preventivo de origem quimica.

O objectivo é a obtencdo de produtos de exceléncia que possam ser consumidos em total sequranca pelos
nossos clientes.

Agricultura Bioldgica
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Agricultura Bioldégica

LA
ELIPEC

Agrupamento de Produtores
do Alentejo

Todos 0s nossos produtos bioldgicos podem ser comercializados em fresco, embalados
em couvette ou em vdcuo.
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Agricultura Bioldgica

Agricultura Biolégica

Agricultura Biolégica

COSTELETAS PERNA

DE BORREGO DE BORREGO
COSTELETAS BIFE LOMBO
DE NOVILHO DE NOVILHO

Todos 0s nossos produtos bioldgicos podem ser comercializados congelados, em védcuo

ou em atmosfera modificada
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Agricultura Bioldgica

Agricultura Bioldégica

CARNE PICADA
DE NOVILHO

de Produtores do Alentejo

te 54 | emait: geral@elipec.pt
ELIPEC .pt | F:T;‘R‘FJUEAL oot

Agricultura Biolégica

BIFES
DE NOVILHO

(CX
ELIPEC

Agricultura Biolégica

HAMBURGUERES
DE NOVILHO

r n res do Alentejo
ELIPEC IECABH e erahiehpec,pt

Agricultura Bioldgica

ALMONDEGAS
DE NOVILHO

014
ELIPEC

Desenvolvemos uma gama de produtos biolégicos congelados que inclui bifes, hambirgueres,

alméndegas e carne picada.
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A nossa marca Heranca do Alentejo

Todos 0s nossos animais sdo criados em pleno campo respeitando regras de bem estar animal e de preservac@o
do ambiente de modo a assegurar uma agricultura sustentével a longo prazo.

Nunca est@o em estdbulos, nunca sdo forcados a comer e nunca lhes é dado qualquer tipo de alimentacdo
com hormonas.

A carne destes animais, comercializada sob a marca Heranca do Alentejo, tem uma qualidade e um
sabor provenientes do modo como os animais s@o criados e acompanhados desde o seu nascimento
pelos nossos produtores e pelos servicos técnicos da Elipec.

Para que os produtos cheguem ao consumidor preservando todo este sabor e qualidade estamos presentes
em todas as fases do abate até ao embalomento passando por velar pelo bom acondicionamento no transporte.

Heranca do Alentejo
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Heranga do Alentejo

VITELA

[CIAE]7]  Agrupamento de Produtores do Alentejo

tel. 26 862 93 54 | email: geral@elipec.pt

ELIPEC  www.elipec.pt| PORTUGAL

Todos os nossos produtos Heranca do Alentejo podem ser comercializados em fresco,
em couvette ou em vdcuo.
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Heranca do Alentejo

COSTELETAS PERNA
DE BORREGO DE CABRITO

Heranga do Alentejo o e Heranga do Alentejo B
(i e [N
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Heranca do Alentejo

[
ELIPEC
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COSTELETAS
DE PORCO

0680ky  983€

@
i

BY®

Heranga do Alentejo

CIAEA
ELIPEC

161268629354 onat gerlGelpecpt  [++:
e elipec.pt| PORTUGAL

BIFE LOMBO
DE NOVILHO

0680ky  983€

®
I

Todos os nossos produtos Heranca do Alentejo podem ser comercializados congelados, em véicuo
ou em atmosfera modificada.
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Heranca do Alentejo

Sugestao de Apresentagao

Carne carne
100+ 100y
HAMBURGUERES ESCALOPES
DE NOVILHO DE NOVILHO
HdaAs IN2ISVA
ELIPEC 460g ELIPEC 320g
Agrupamento de Produtores do Alentejo unidades Agrupamento de Produtores do Alentejo
e “ e
carne carne
100 1004
ALMONDEGAS CUBOS
DE NOVILHO DE NOVILHO
H4dEA INCISVA
ELIPEC = 390g ELIPEC 440q
et epiedenns e
www.elipec.pt | PORTUGAL

tel. 26 862 93 54 emait geral@elipec.pt
www.elipec.pt | PORTUGAL

Desenvolvemos uma gama de produtos congelados Heranca do Alentejo 100% carne,

sem aditivos ou conservantes.
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Heranga do Alentejo

Agrupamento de Produtores do Alentejo

tel. 26 862 93 54 | emai: geral@elipec.pt
ELIPEC  www.elipec.pt | PORTUGAL

Desenvolvemos uma gama de borrego Heranca do Alentejo cujos produtos podem ser
comercializados em fresco, couvette ou vécuo.
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Heranca do Alentejo

Heranca do Alentejo carme

00°%
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CARNE PICADA
DE BORREGO
[
ELIPEC

Agrupamento de Produtores do Alentejo
tel. 26 862 93 54 | email: geral@elipec.pt
www.elipec.pt | PORTUGAL

Ultracongelado

Heranca do Alentejo came

00%
p;rtuques“
HAMBURGUER
DE BORREGO
@

ELIPEC 4 4609

Agrupamento de Produtores do Alentejo unidades
tel. 26 862 93 54 | email: geral@elipec.pt
www.elipec.pt | PORTUGAL

Ultracongelado

Desenvolvemos uma gama de produtos congelados Heranca do Alentejo 100% carne,
sem aditivos ou conservantes.
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A nossa marca Heranca do Alentejo Infantil

A pensar nos mais novos, cridmos uma gama especifica para as criangas com produtos adaptados
ao0s seus gostos e idade.

De fdcil preparacdo estes produtos néo tém quaisquer aditivos ou conservantes e sio 100% carne
cuja qualidade é controlada e certificada ao longo de toda a cadeia.

100
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Heranga do Alentejo

Hambdrgueres
de Novilho

H4dA
ELIPEC

Agrupamento de Produtores do Alentejo
te1.26 862 93 54 emait geral@elipecpt
www.elipec.pt | PORTUGAL

Heranca do Alentejo

Heranca do Alentejo

Almondegas
de Novilho

LIS
ELIPEC

Agruj to de Produtores do Alentejo
tel 26862 9354 | emoi: geral@elipec,pt
www.elipec.pt | PORTUGAL

~

-
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Heranca do Alentejo

Carne Picada
de Novilho

N[l
ELIPEC

rupamento de Produtores do Alentejo
tel 26 862 9354  emai: geral@elipec pt
www.elipec.pt | PORTUGAL

Lo

Heranca do Alentejo

Cubos
de Novilho

Hdds
ELIPEC

Agrupamento de Produtores do Alentejo
tel 26862 93 54 | emait geral@elipec.pt

www.elipec.pt | PORTUGAL

1004
carne

®

R

s&ﬁﬁﬁl‘%@’lu‘q{3sog

Desenvolvemos uma gama de produtos Heranca do Alentejo congelados que inclui hambirgueres,

alméndegas, carne picada e cubos.
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